— IM URMEER —

ZU BEGINN

Fuckigthe feler

aus Suls- & Salz- mit Bio-Butter &

Shrisches
Coiche

Seeforelle mit weilkem

é’mwé’za
Falbngssalst

mit Kerndl-Dressing,

Spargel, griinen Apfeln, Spargel & Radieschen wasserfischen, dazu knusprigem Brot AF¢
Verjus, Limette & Dillol P° Sauce Rouille Bt
19 8/11 14 19

AUS DEM URMEER

Weltklasse Branzino von der Adriakiste,
ca. 8oog aus dem Ofen mit Gemiise
zum Teilen fir 2 P¢

| L Sufpelle

Nur echt mit den schwarzen
Flecken! Aus glasklaren
heimischen Gewassern. ¢

@%Wawy I
Langsam aufgewachsen im

Quellwasser, ist sein Fleisch
kraftig und zart zugleich. °¢

292 75 292

Wir verraten IThnen ein Geheimnis: Wir braten unsere Fische im Ganzen in einem mit Gold
pramierten Sonnenblumendl und verfeinern sie mit Almbutterschmalz!

FUR DIE FISCH! Wm&@a«é?m PIMP
Franzosisches Ratatouille Schnittlauch-Remoulade "M 3 YD U R
Gemischer Spargel mit Zitronenbutter & Kerbel ¢ 8 Urmeerkrauterbutter © 3 FI S C H |
Hausgemachte Triffelgnocchi Ac¢ 8 Knoblauch-Petersil-Olivendol 3 . .
I, o Riesengarnelen
Petersilerddapfel mit Bio-Butter © 5 stk. /7

F(R)ISCH AUS UNSEREM RAUCHEROFEN: @Q.ellw

Im Ganzen in Weinrebenholz gerduchert, ausgelost und mit Oberskren & Steinofenbaguette servie 'l
Uns EN '

23

NO FISH —»
o YO PROBLEM

SPECIALS
BIO‘/\YW/WL 23

in Almbutterschmalz gebacken mit Petersil-
erdapfeln & Schnittlauch-Remoulade PACME

B%W‘ &ZZ/L 27

mit Asmonte & Radieschen ¢4

Rt Sid - Sadstiomark .

hausgemachte Pappardelle, mit ,Blumauer
Buzara“ made in Styria & Riesengarnelen *#"

+ besondere

Empfehlung
far Sie!

19

ausgeloste Hendlkeulen in Zitrone & Buttermilch
mariniert mit Petersilerddapfeln & Preiselbeeren A¢¢

Sliak, 33

in Urmeerkrdutern medium gebraten mit gegrilltem
Grunspargel, Triiffelgnocchi & aufgeschlagener
Krauterbutter

4,50 p.P.

%W 7 z_ Die ,Blumauer
Buzara“-Tomaten-

mit jungem Kohlrabi, Friithlingserbsen,

Sauerrahmnage & Schnittlauchaol A¢

Sauce gibt‘s bei uns
auch zum
Mitnehmen im Glas!

frisch gebackenes Steinofenbaguette & Wanddelbrot mit
hausgemachtem Raucherfischaufstrich, pramiertes
Kernolpesto von Labugger & bestes Olivenol! AP

Fur Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser geschultes Personal.
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— IM URMEER —

TO START

Lake trout with white with pumpkinseed

asparagus, green apples, oil-Dressing,
verjuice, lime & dill oil 2° asparagus & radishes

ik Tt

with fresh & salt- with organic butter &

water fish, served crusty bread
with sauce rouille Bt
14 19

19 8/11

FROM THE URMEER

only genuine with its black
spots! From crystal clear
Styrian waters. P¢

Wﬁza Ao |
slowly cultured in spring-

water its meat is strong &
tender at the same time PS¢

292 75 292

world class Branzino from the Adriatic
coast, approx. 8oog ovengrilled with
vegetables to share for 2 P¢

We tell you a secret: We fry our whole fish in a gold-winning sunflower oil and
refine them with finest alpine butter lard!

OUR SIDES & SAUCES: PIMP

French ratatouille 7 Chive remoulade " 3 YO U R
Mixed asparagus with lemon butter & chervil ¢ 8 Herb butter © 3 FI S C H '
Homemade truffle gnocchi A< 8 Garliy-parsley-olive oil 3 tiger prawn
Parsley potatoes with organic butter ¢ 5

pc./7

ALWAYS FROM OUR SMOKER '

Smoked whole in grape vine wood, served deboned & with crearny horserasdish dip
23 Our

NO FISH —» + special
« VO PROBLEM tip for

you!
chicken cultil

marinated in lemon & buttermilk, served
with parsley potatoes & cranberries A°¢

SPECIALS
@7%;0 /\fjm @m/ 23

deep fried in clarified alm butter
parsley potatoes & chive remoulade PACMG

W iwéo bt 27
with Asmonte & radishes €6 W JM 33

. medium fried in herbs, served with grilled green asparagus,
}D:«Lﬁ ,/jaa/ - M W 27

truffle gnocchi & whipped herb butter A6¢
homemade Pappardelle, with ,Blumauer

Buzara“ made in Styria & tiger prawns A8t

with young stem cabbage, spring peas,
sour cream nage & chive oil A°

A
~

/ T 772 (2 covn, Wt SOUE ... 4,50 p.P.
7 The -Blumauer ... Ireshly baked stone ove baguette & "Wandel'bread
with homemade smoked fish spread, award-winning
pumpkin seed oil pesto from "Labugger" &
finest olive oil A?

Buzara“ tomatosauce
is also available for
take away in a glass!

If you have any questions about allergens, please ask our well-trained staff.



