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ZU BEGINN

Yimter~ frcascl- 72 Bef Teton
BWZZ WM}L , % " mit frittierten Kapern &

geschlagener Butter

mit Blumauer mit warmen Erdapfeln & mit Suls- und
Tomatensalsa & Speck Salzwasserfischen, 19
Basilikumdol 8/11 dazu Sauce Rouille + Riesengarnele mit
19 13 Chili-Mayo
4

AUS DEM URMEER

Quelbwassonsailling | Branpino b Tovno | Lottt Seoporelle

Langsam aufgewachsen im Weltklasse Branzino von Irena Fonda, Nur echt mit den schwarzen Flecken!
Quellwasser, ist sein Fleisch kraftig Meeresbiologin aus Piran, ca. 500g & gegrillte Aus glasklaren heimischen
und zart zugleich. Salzwassergarnelen; aus dem Ofen mit Gewadssern.
22 Gemiise zum Teilen fir 2 22
75

Wir verraten Thnen ein Geheimnis: Wir braten unsere Fische im Ganzen in einem mit Gold pramierten Rapsol,
verfeinern sie mit Almbutterschmalz und Knoblauch-Petersildl

FUR DIE FISCH! 24uene %«m PIMP

Petersilerdapfel mit Bio-Butter Cremiger Rosmarinpolenta YD U R

5
Hausgemachte Triffelgnocchi 8 mit Schafskdse 7
Pasta Fregola Sarda mit Asmonte 7 Sauce Tartare 3 FI S C H '
Papriziertes Kiirbisgemiise mit saurem Rahm 6 Urmeerkriuterbutter 2 Riesengarnelen
Ris-Blsl g Knoblauch-Petersil-Oliven6l 2 Stk./ 7

Gegrilltes mediterranes Gemiise

F(R)ISCH AUS UNSEREM RAUCHEROFEN: Quel/ss WWWMW%

Im Ganzen in Weinrebenholz gerauchert, ausgelost und
mit Oberskren serviert 23 \ Unser

SPECIALS

in Almbutterschmalz jMM 23 E+n?efse(iﬂgre\re
BIO" JZ&%}M%/&W/& mit Petersilerddpfeln NO FISH —» ﬁpn_ Siel e

& Sauce Tartare PS ND PRDBLEM
//W Feiitfebraviols 27 WWMM

19

mit frischem Triffel & Stunden-Bio-Ei ’ g 4 . o )
saftige Hihnerbrust in Buttermilch mariniert mit

QW@% @ch{ . s Petersilerdapfeln & Preiselbeeren
- (77 4 29

mit gelbem Ajvar & Spinat-Erdapfeln . /SM

33
// 7—— i ZM/I/ mit gegrilltem Gemiise & Truffelgnocchi
WWLW ‘Zéa 23
mit Triestiner Muscheln &
Urmeer-Krautern
7/. 7/ z% frisch gebackenes Steinofenbaguette mit hausgemachtem
% Wy 27 Raucherfischaufstrich, pramiertes Kerndlpesto von unserem
auf Selleriepiiree, mit roten Rilben-Chips & Kernolbaron Labugger, bestes Olivendl & unsere hauseigene
Grammeln, auf feinem Krenschaum Spezialgewiirzmischung! 4,50 p.P.

Fur Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser geschultes Personal.
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TO START

Ynir- 7 7 iz
Bunale WX %&f , % S wiﬂ% capers &

. . . whipped butter
with tomato salsa with warm potatoes & with fresh & saltwater pp 1
<« - - . . 5
L,Blumau“ & basil oil bacon fish, served with TS ith
19 8/11 sauce rouille I8€T prawn wi
chili mayo
13 A

FROM THE URMEER

Slowly cultured in springwater, World class Branzino by Irena Fonda, marine Only genuine with its black spots!
its meat is strong and tender biologist from Piran, approx. 500g + grilled From crystal clear Styrian waters.
at the same time. saltwater prawns; baked with 22
22 vegetables to share for 2
75

We tell you a secret: We fry our whole fish in a gold-winning rapeseed oil and
refine them with finest alpine butter lard and garlic-parsley-oil!

OUR SIDES & SAUCES: ~ PIMP

Parsley potatoes with organic butter Creamy polenta with YD U R
Homemade truffle gnocchi sheep‘s milk cheese
‘ FISCH!

Pasta Fregola Sarda with Asmonte cheese
tiger prawns

. - ) Tartare sauce
Paprika pumpkin vegetables with sour cream
pc./7

Herb butter
Garlic parsley olive oil

NN N

Risi Bisi
Grilled Mediterranean vegetables

XUl OO oL

ALWAYS FROM OUR SMDKER:&»VWwZZ chan

Smoked whole in grape vine wood, served deboned &
. . . > Our
with creamy horserasdish dip 23 ~

SPECIALS N + special

In clarified alm butter W—M /SW ND FISH — ti;()fl(:r
d{ﬂ/lwnh parsley potatoes & Tartare sauce 23 . ND PRD B LE M

/V/W W W/’O& 27 ) Mq/ WZ%ZL

with fresh truffle & organic Onsen egg

juicy’chicken breast marinated in butter milk
.. with parsley potatoes & cranberries 19
fo’éd/w/n/ @V (794 22 b yp

with yellow Ajvar & spinach-potatoes
/QWZ{ Teak
/q/ : 7— ] é % with grilled vegetables & truffle gnocchi 33
? m

with Triestine usseln and ,,Urmeer“ herbs 23

(L covier, we Sk .

W WW 27 ... freshly baked stone oven baguette with homemade
with root vegetables, horseradish bread sauce & smoked fish spread, award-winning pumpkin seed oil
horseradish foam pesto from ,Labugger®, finest olive oil & our own

special spice blend! 4,50 p.P.

If you have any questions about allergens, please ask our well-trained staff.



